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PLAN DE APRENDIZAJE REMOTO
FICHA DE TRABAJO N°9
Ciencias Naturales, 8°

NOMBRE

FECHA Juni
ALUMNO/A unio

Formativa /

MODALIDAD | Sincrénico/Asincrénico | EVALUACION . TIEMPO | 90
Sumativa
Las enzimas
CONTENIDO CURSO 8°A
OA4
De la clase:
OA Entender que son las enzimas y su importancia

Relacionar las enzimas con los procesos digestivos del alimento
Conocer las funciones de las enzimas

Habilidades Recordar, identificar, describir, explicar.
Instrucciones | Estimados estudiantes, la ficha es de un OA priorizado que no habiamos trabajado pero que sin duda
Goanaralac lo sentimos, lo observamos, y nos vemos afectados por el, es decir lo que tiene relacién con el clima

HOLAI!!, ¢§SABEN LO QUE SON LAS ENZIMAS?
¢DONDE LAS ENCONTRAMOS?
¢PARA QUE SIRVEN?

BUENO... ESO LO VEREMOS EN ESTA FICHA..

LA NUTRICION Y LA ACCION ENZIMATICA.

Las plantas verdes forman sus tejidos a partir de sustancias inorgdnicas mediante el proceso
fotosintético, utilizando para ello la energia del sol, las sales minerales del suelo y el agua. Los animales
en cambio obtienen el alimento de las plantas u otros animales a los que se comen. Estos alimentos sirven
para dos fines: como combustible que proporciona energia y como fuente de materiales para el
crecimiento y la regeneracién. Después de obtenido (el alimento) es descompuesto en sustancias quimicas
simples (digestién) y luego es absorbido por las células y tejidos del cuerpo (absorcion) donde es utilizado
por el individuo (metabolismo).

En esta guia solo se analizara el proceso que realizan los animales, es decir el proceso de digestion
y posterior absorcion de los alimentos.

Para que las sustancias nutritivas ingresen al interior de las células es hecesario en primer lugar que
lleguen entre ellas y también que puedan atravesar sus membranas.

Para el caso de los organismos unicelulares (formados por una célula), es fdcil resolver estos problemas,
ya que los nutrientes estdn en contacto directo con las membranas, de igual forma que en organismos
multicelulares (mds de una célula) simples.

En el caso de organismos pluricelulares mds complejos en el que sus células se encuentran muy alejadas de
los nutrientes, se hizo necesario desarrollar sistemas o aparatos de incorporacion y transporte de los
alimentos y que a su vez recojan los desechos para llevarlos al sistema excretor y eliminarlos al ambiente.
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Un segundo requisito es que las sustancias nutritivas deben estar en condiciones de poder atravesar
las membranas celulares, lo que depende fundamentalmente de su estado fisico, es decir, sdlido,
liquido y gaseoso, y también de su complejidad quimica. En general las membranas solo pueden ser
atravesadas por los gases (02 y CO2), el agua y las sustancias disueltas, siempre y cuando éstas sean
pequefias y sencillas, en caso contrario deben ser degradadas o desintegradas a moléculas mds simples y
pequefias por medio de algun proceso digestivo(Figura N°1)
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Una molecula compleja de grasa.

Moleculas de proteina y de aminogcidos.
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Inicialmente se creia que el papel del aparato
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Voleculas de carbohidratos

Después de muchos experimentos realizados con aves se llegé a la conclusion de que la digestién no es
puramente mecdnica si ho que existen elementos muy importantes especialmente presentes en el jugo
digestivo del estomago, pero que fambién estdn presentes en otros lugares del aparato digestivo; tfambién
es importante mencionar que para que se realice el proceso digestivo es necesario que existan ciertas
condiciones de temperatura, pH, etc.

Los elementos anteriormente mencionados y que estdn presentes en todo el aparato digestivo son las
llamadas enzimas digestivas, las cuales cumplen un papel muy importante dentro de lo que es la digestion.

Las enzimas son proteinas que se caracterizan porque tienen la capacidad de acelerar las reacciones
quimicas de los proceso vitales por lo cual se les llama biocatalizadores (bio=vida, catalizador=sustancia
que acelera las reacciones quimicas).

Algunas caracteristicas de las enzimas son: actlan por presencia en pequefias cantidades, es decir se
pueden usar una y otra vez; son especificas, es decir, cada enzima acelera una determinada reaccién
quimica y sdlo esa; trabajan mejor con un pH particular, es decir actian bajo una cierta acidez o
alcalinidad; trabajan mejor bajo ciertas temperaturas, especialmente a la temperatura corporal (37°C).



Colegio de Aplicacién | 2021

Codpa 02220 — Temuco.
Coordinacion Académica-PIE
Plan de Aprendizaje Remoto

Docente: Ivonne Palma

La forma de actuar de las enzimas es muy especifica debido a que se unen con el sustrato
formando un complejo enzima-sustrato haciendo que el sustrato se rompa mds répido (Figura N° 2)

¢ Como actuan las enzimas?

. Sitip activo
Sushato Complejo Productos
. O
enzima-sustrato * ﬂ o Bo
a
O
enzima  sustato  compleo llave  enzima productos
cerradura
A O
enzima  sustratos  complejo ajuste  NZima productos
inducido
Erzing Formacién de complejos enzima-sustrato

¢Qué enzimas hay donde estan y que nutriente degradan? Figura N° 3

Jugo Secretado Enzima pH T°C Nutriente
digestivo por Optimos (sustrato)
Litros/dia.

Saliva Glandulas Amilasa 7.0 |25-37° |AImid6n
(1-2) Salivales
Jugo Gastrico [Glandulas de |Proteasa 1.0 |25-37° [Proteinas
(1.5-3.5) |a (pepsina)
Pared
estomacal
Jugo Pancreas Amilasa 8 25-37° |Aimidon
Pancreético Proteasa Proteinas
(1.5-3.9) Lipasa Lipidos
RNAasa Acidos
DNAasa nucleidos
Jugo Intestinal Células de la | Proteasa 8 25-37° | Proteinas
(1-2) pared del Péptidos
intestino
delgado
Otras enzimas Azucares
(maltasa)

En general los cientificos distinguen una digestion fisica o mecdnica y una quimica. Frecuentemente los
alimentos estan constituidos por trozos grandes que necesitan ser desmenuzados o triturados. Esta accion
corresponde a una digestion mecanica y es realizada principalmente por los dientes, la boca junto a la lengua, v,
en parte por el estémago. Por otra parte, las sustancias o las moléculas complejas presentes en los alimentos
deben ser desintegradas y desdobladas en otras mas simples, accién que ocurre en el estémago y en el
intestino delgado por la accion de los diferentes jugos. Esta descomposicién en la que participan las enzimas
recibe el nombre de digestién quimica. (Figuras N°4)
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$Qué pasa con los alimentos al ser ingerides a digerides con la

ayuda de las enzimas?
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| Divide el almidén en maltosa
BOCA Amilasa salivar ' {disacdrido) y glucosa (monosacirido}
Pepsina Divide a las proteinas en cadenas
cortas de aminodcidos (peptonas).
ESTOMAGO Lipasa gastrica Rompe las grasas en acidos grasos y
glicerina
i | ripsina. | Sigue dividiendo a las proteinas

| Amilasa pancredtica | Divide el almidén en maltosa

| {disacdrido} y glucosa (monesacarido}
Lipasa pancredlica || Rompe las grasas en acklos grasos y
glicerina
Erepsina Obtienen los aminodcidos de las
peptonas.
Maltasa Obtiene gluosa de la maltosa
INTESTINO
DELGADO Sacarasa Obtiene Glucosa y Frktosa de la
SHAOSA
Lactasa Obtiene Glucosa y Galactosa de la

Laweb de |3 Biologia Facil lactosa
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Actividades:
Item I. Encierre en un circulo la alternativa correcta.
1-. Las enzimas:
a). Actuan solo en el intestino delgado y en la boca.
b). Actuan en la boca, estdmago e intestino delgado.

c). Actuan en la boca, intestino delgado, estomago e intestino grueso. 01’

d). Actuan solo en el estémago.

2-. Para el caso de los organismos unicelulares debe cumplirse que:

a). Las moléculas de alimentos deben estar en estado sélido, liquido y gaseoso para atravesar las membranas
celulares.

b). Las moléculas de alimentos sélo deben estar en estado liquido.

c). Las moléculas deben estar en estado liquido y gaseoso.

d). No importa el estado solo importa que sean pequefias

3-. Las enzimas: 4-, La digestion quimica se realiza en :

a). Son proteinas a). La bocay el estémago.

b). Son lipidos. b). La boca y el intestino delgado.

c). Son carbohidratos. c). El estdmago, intestino delgado e intestino grueso.
d). Son grasas. d). La Boca, estémago e intestino delgado

5-. La digestion mecanica se realiza en :

a). El estdmago, en la boca y en el intestino delgado.

b). Es realizada por los dientes, ocurre en la boca y en parte en el estdmago.

c). En el estémago y en el intestino delgado.

d). En el intestino delgado y en el intestino grueso, participando las enzimas en el proceso.

6-. Las enzimas:

l. Son biocatalizadores que aceleran los procesos digestivos. a) 1, IVyV.
I. Son sustancias que retardan los procesos digestivos. b) I, I, V.
[l Son especificas y actian a un pH determinado. c Lu,v
V. Pueden usarse solo una vez. d LILIVyV.
V. Pueden actuar especialmente a la temperatura corporal.
7-. La absorcion de los alimentos se produce en: 8-. La absorcion del agua ocurre:
a). El estdmago, el intestino delgado e intestino grueso. a). En el intestino grueso.
b). El intestino delgado e intestino grueso. b). En el intestino delgado y en el intestino grueso.
c). El intestino delgado. c). En el estdmago y en el intestino grueso.

)
d). El estémago e intestino grueso. d). Solo en el intestino delgado.
9-. Las membranas celulares:

a). Pueden ser atravesadas por todo tipo de moléculas.

b). Solo pueden ser atravesadas por moléculas simples, como el agua y los gases.

c). Solo pueden ser atravesadas por el agua.

d). No pueden se r atravesadas por moléculas solo por &tomos

10-. Las enzimas se producen en :

a). La boca, el estdmago y el intestino delgado.

b). La boca el estdmago y el intestino grueso.

c). La boca el intestino delgado y el pancreas.

d). La boca, el estdmago, el pancreas y el intestino delgado.

11-. Una enzima:

a). Puede unirse a cualquier sustrato.

b). Actua especialmente a 40°C de temperatura.
c). Se une a sustratos especificos.

d). Se produce en el intestino grueso
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Item Il. Conteste las siguientes preguntas.

1-. Nombre las caracteristicas de las enzimas.

2-. ¢Qué diferencias puede mencionar si compara la digestion en organismos unicelulares con los
pluricelulares?

3-. ¢ Cuantos tipos de digestion reconocen los cientificos? Describalos.

4-. ¢Cudles son las funciones de las enzimas en el sistema digestivo?

5-. Indique en que moléculas actuan las siguientes enzimas:
Amilasa salival:
Lipasa pancreatica:
Maltasa:

Sacarasa:

Pepsina:
Tripsina:
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6-. En el caso de los organismos multicelulares. ¢Qué condiciones tiene que darse para que lo nutrientes

lleguen a todas las células?

7-. éDe qué manera se descubrid la existencia de las enzimas? Explique

8-. Expligue coémo actian o funcionan las enzimas.

9-., Observe el siguiente grdfico y responda las siguientes preguntas.

0.35

r

0.304 Wi

0.25 |52 Vimas

0.204
¥

0.154

Q.10
EKm

Velocidad de la reaccian

0.05%5

0 1000 2000 3000 4000
Concentracion de sustrato

Pistas

La velocidad de
reaccion es el
tiempo que demora
una enzima en actuar

El sustrato es la
sustancia donde la
enzima actla

1-. 3Qué pasa con la velocidad de reaccion a medida que aumenta el sustrato?

2-. ¢A qué concentracidn de sustrato se produce la maxima velocidad de reaccién de la enzima?
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3-. éSi se sigue aumentando la concentracion de sustrato aumentara indefinidamente la velocidad de reaccion
de la enzima?

10-. Observe el siguiente grafico y responda las siguientes preguntas
[

Velocidad Maxima

Velocidad
de
Reaccidm

Efecto del pH

1-. éCudl es el pH éptimo de la enzima?

2-. ¢Qué pasa si el pH aumentaa 9?

3-. ¢Qué pasa con la velocidad de reaccion de la enzima a un pH menor que 5?



